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BOQUERONES EN VINAGRE
Anchovies en vinegar 

TALLARINAS A LA PLANCHA CON AJO Y PEREJIL 
Grilled abrupt wedge shell with garlic and persley

CAZÓN EN ADOBO
Marinated dogfish

MEJILLONES CON SU PICADA
Y VINO BLANCO DEL PENEDÉS                                                                                                                  
Mussels with garlic and parsley in white “Penedes” wine

LANGOSTINOS TEMPURIZADOS EN PANKO
CON MAYONESA DE AJI AMARILLO Y SICHIMI TOGARASHI                                                                                                                
Tempurized prawns in panko with yellow chili mayo
and sichimi togarashi

CALAMARCITOS A LA PLANCHA
CON PURÉ DE PATATAS ESPECIADO Y PICO DE GALLO
Grilled baby squid with spiced mashed potatoes & pico de gallo

CEVICHE DE PESCADO BLANCO
CON AJI AMARILLO AGUACATE, CILANTRO
Y MAÍZ CRUJIENTE
White fish ceviche with aji amarillo, coriander & crunchy corn

SASHIMI DE ATÚN MARINADO SOBRE TOSTA
DE MAÍZ CON MAYONESA CHIPOTLE
Y CEBOLLA CRUJIENTE
Marinated tuna sashimi on corn toast with chipotle
mayonnaise and crispy onion

PULPO A LA PLANCHA CON PATATA CHAFADA
MAYONESA DE KALAMATA Y FLOR DE ALCAPARRAS
Grilled octopus with mashed potatoes, kalamata mayonnaise
and caper flower

CAUSA RELLENA DE TARTAR DE ATÚN
AGUACATE, ALGA GOMA WAKAME Y HUEVAS DE TRUCHA
Causa stuffed with tuna tartare, avocado, wakame gum
seaweed and trout roe

DORADA AL ESTILO NIKKEY Nikkey style sea bream

TACOS DE PESCADO CRUJIENTE   -2 UNID-
CON GUACAMOLE, CEBOLLA ROJA, CILANTRO
Y PICO DE GALLO
tacos with crispy fish, guacamole, red onion, coriander
& pico de gallo  -2 units-

 
 

Picoteo del mar
Straight from our sea

PAN DE COCA CON TOMATE
Toasted “coca” bread with tomate

PALETA IBÉRICA
Iberian ham

PATATAS BRAVAS CELESTE                                                                                                                
“Bravas” potatoes Celeste style

CRUDITÉS DE VEGETALES
CON HUMMUS Y AGUACATE CHAFADO                                                                                                                
Vegetable crudités with hummus and mashed avocado

ENSALADA THAI DE LANGOSTINOS
CON AGUACATE, PEPINO, ZANAHORIA, APIO,
CACAHUETES, BROTES DE SOJA Y CILANTRO 
Thai prawn salad with avocado, cucumber, carrot,
celery, peanuts, bean sprouts and coriander

PAN DE COCA CON PROVOLONE
JAMÓN IBÉRICO, RÚCULA Y ACEITE DE OLIVA
COSECHA TEMPRANA
Toasted “coca” bread with provolone cheese, Iberian ham,
rocket salad and “cosecha temprana” olive oil

ALITAS DE POLLO
CARAMELIZADAS CON MIEL, SOJA Y SÉSAMO 
Honey and soy caramelized chicken wings with sesame

CROQUETAS DE JAMÓN IBERICO Y POLLO
-4 UNID-                                                      
Iberian ham and chicken croquettes -4 units-

EDAMAME CON UN TOQUE PICANTE
ACEITE DE OLIVA Y SAL EN ESCAMAS
Edamame with a spicy touch, olive oil and salt

NACHOS CON QUESO CHEEDAR Y CARNE
GUACAMOLE, CREMA AGRIA, PICO DE GALLO
Y JALAPEÑOS
Nachos with cheedar cheese, meat, guacamole, sour cream,
pico de gallo sauce and jalapeños

BURRATA CON TOMATES DE TEMPORADA
OLIVAS KALAMATA, ACEITE DE ALBAHACA Y PISTACHOS
Burrata with seasonal tomatoes, kalamata olives, basil oil
and pistachios

Entrantes y ensaladas
Starters & salads

- BEACH -
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12.50€
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HAMBURGUESA DE TERNERA O POLLO 
CON MAYONESA DE CHIPOTLE, QUESO CHEDDAR,
TOMATE, BACON Y PATATAS
Beef Burger with chipotle mayonnaise, cheddar cheese,
tomatoes, bacon and potatoes

HAMBURGUESA VEGANA
CON GUACAMOLE, JALAPEÑOS, CEBOLLA ROJA Y PATATAS
Vegan Burger with guacamole, jalapeno, red onion and potatoes 

TACOS DE TERNERA CON CEBOLLA ROJA
MAYONESA DE CHIPOTLES, LIMA, CILANTRO
Y PICO DE GALLO
-2 UNID-                                                      
Crispy tacos with meat, red onion,chipotle mayonnaise,
lime, coriander & pico de gallo  -2 units- 

LOMO DE TXULETA SELECCIÓN
CON PAPINES SALTEADOS , PIMIENTOS DEL PADRÓN 
Y CHIMICHURRI                                                                                                                
Selection chop loin, baby potatoes and padron peppers
with chimichurri sauce

 
 

De la tierra
From the land

- BEACH -

PAN DE COCA CON TOMATE
Toasted “coca” bread with tomate

PALETA IBÉRICA
Iberian ham

PATATAS BRAVAS CELESTE                                                                                                                
“Bravas” potatoes Celeste style

CRUDITÉS DE VEGETALES
CON HUMMUS Y AGUACATE CHAFADO                                                                                                                
Vegetable crudités with hummus and mashed avocado

ENSALADA THAI DE LANGOSTINOS
CON AGUACATE, PEPINO, ZANAHORIA, APIO,
CACAHUETES, BROTES DE SOJA Y CILANTRO 
Thai prawn salad with avocado, cucumber, carrot,
celery, peanuts, bean sprouts and coriander

PAN DE COCA CON PROVOLONE
JAMÓN IBÉRICO, RÚCULA Y ACEITE DE OLIVA
COSECHA TEMPRANA
Toasted “coca” bread with provolone cheese, Iberian ham,
rocket salad and “cosecha temprana” olive oil

ALITAS DE POLLO
CARAMELIZADAS CON MIEL, SOJA Y SÉSAMO 
Honey and soy caramelized chicken wings with sesame

CROQUETAS DE JAMÓN IBERICO Y POLLO
-4 UNID-                                                      
Iberian ham and chicken croquettes -4 units-

EDAMAME CON UN TOQUE PICANTE
ACEITE DE OLIVA Y SAL EN ESCAMAS
Edamame with a spicy touch, olive oil and salt

NACHOS CON QUESO CHEEDAR Y CARNE
GUACAMOLE, CREMA AGRIA, PICO DE GALLO
Y JALAPEÑOS
Nachos with cheedar cheese, meat, guacamole, sour cream,
pico de gallo sauce and jalapeños

BURRATA CON TOMATES DE TEMPORADA
OLIVAS KALAMATA, ACEITE DE ALBAHACA Y PISTACHOS
Burrata with seasonal tomatoes, kalamata olives, basil oil
and pistachios

SMOOTHIE ‘CELESTE BEACH’
ELABORADO CON FRUTA DE TEMPORADA
Smoothie ‘Celeste Beach’ made with the best seasonal fruit

BOWL DE AÇAI
CON PLÁTANO,  MIEL Y CEREALES
Açai bowl with banana, honey and cereals 

PAN DE COCA CON PROVOLONE
JAMÓN IBÉRICO, RÚCULA Y ACEITE DE OLIVA
COSECHA TEMPRANA
Toasted ‘coca’ bread with provolone cheese, Iberian
ham, rocket salad and “cosecha temprana” olive oil

TOSTADA DE HUMMUS
AGUACATE, TOMATE ECOLÓGICO Y HUEVO CAMPERO
Hummus toast, avocado, organic tomato and free-range egg

TOSTADAS DE MANTEQUILLA
Y MERMELADAS CASERAS
Toasts with butter and homemade jams

 BOCADILLO DE FUET
 Fuet Sandwich

 BOCADILLO DE QUESO
 Cheese sandwich

 BOCADILLO DE JAMÓN DULCE
 Ham sandwich

 BOCADILLO DE VENTRESCA DE ATÚN
 CON MAYONESA Y HUEVO DURO
 Tuna sandwich with mayonaise and boild egg

 BOCADILLO DE BACON CON QUESO
 Bacon & cheese sandwich
  

 
 

Desayunando en Celeste
Having a breakfast at Celeste

MACARRONES CON TOMATE Y QUESO
Macaroni with tomato and chesse 

HAMBURGUESA DE TERNERA O POLLO
AL PAN, CON QUESO CHEDDAR Y PATATAS  
Veal or chicken Burger with cheese and potatoes

CROQUETAS DE JAMON IBERICO Y POLLO
-4UNID-
Iberian ham and chicken croquettes -4 units-

Superheroes
                             corner
 hasta los 10 añitos / until 10 years old 

  Hasta las 12mediodía . until 12am

kids
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BOCADILLOS Sandwichs

13.80€

14.90€

9.80€

22.90€

6.90€

10.80€

8.80€

6.80€

7.90€

12.40€

6.50€

3.20€
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8.50€

6.80€


